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Interju

Talalj ki kérdéseket a siteménysitéssel kapcsolatban. Készits interjit egy csaladtagoddal
(nagymama, anya, apa, nagypapa..)

1. kérdés:
Vilasz:
2. kérdés:
Valasz:
3. kérdés:
Valasz:
4. kérdés:
Valasz:

5. kérdés:

Valasz:

6. kérdés:

Valasz:

7. kérdés:

Valasz:

8. kérdés:

Valasz:

9. kérdés:

Vélasz:

10. kérdés:

Vélasz:
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Receptek

Ahhoz, hogy kilonbozd siteményeket tudjuk arulni, receptekre van szikségunk! Nem
szabad azonban elfelejteni, hogy sok ember allergias bizonyos élelmiszerekre.

1. feladat:

Kérdezzétek meg az osztalytarsaitokat, hogy van-e valamilyen allergigjuk. Készitsetek
listat.

Név Osztaly Allergia

2. feladat:

GyUjtsetek a szuleitektdl, nagyszileitektdl és barataitoktdl lehetdleg kilonboz6 recepteket
a karacsonyi siteményekhez. A vanilids kifli receptjét megtalaljatok a kovetkezd oldalon.
Vegyétek figyelembe az osztalytarsaitok lehetséges allergiajat.

3. feladat:

a) Valasszatok ki kozosen még harom masik stiteményreceptet.

b) Alkossatok csoportokat. Minden csoport egy masik recept alapjan készit
siteményt. Ennek soran pontosan az alabbi feladatokban leirtak szerint jarjatok el.
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A sUtés elOkészitése

Vanilias kifli

Hozzdvalok Elkészités

220 g vaj, hideg | Vagd fel a vajat kis kockakra és az 6sszes hozzavaldbdl
30 g vanilids cukor | 8yurj gyorsan tésztat. A tésztabol formazz egy nagy
0,28 dkg liszt, sima | 80lyot és lefedve nagyjabol egy oran keresztil
10 dkg porcukor, szitdlva pihentesd a hiit6ben. A tésztabol formazz a liszttel
15 dkg dié, dardlt beszort deszkan egyforma nagysagu, nagyjabdl 1-3 cm
vastag hengereket. Ezeket vagd nagyjabdl 1 cm vastag
darabokra és végil formazz kifliket beldlik. Rakd ket
egy slt6papirral bélelt tepsire és slisd 6ket
| elémelegitett siit6ben 180°-on, alsé-felsé sitéssel
megforgatdshoz | \aeviabél 15 percig- Amig forréak a kiflik, forgasd meg
Gket vanilids cukorba és helyezd Gket jol lezarhatd
dobozokba.
Kb. 50 darab

1 EK vanilids cukor
S0
150 g vanilids porcukor a
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Feladat

Akaracsonyi innepségre 150
vendéget varunk. Minden
vendégnek két vanilias kiflit
készitliink. Ehhez 50 € all a
rendelkezésetekre.

Cél:  sutemény 150 vendég
szamara

Ezeket a hozzavalokat
megtalaljuk a Sparban:

“SeaRID

Max Musterman KG
Mustermanstrae 1
0000 Maxgraben
Az On vasarlasa 2020. 12. 11-én, 9:30-kor

EUR
SPAR Natur*pur Bio-vaj 250g 2.59
Dr. Oetker Vanilias cukor 3x8g 0.99
Fini legsimabb buzalisztje, sima 1kg 1.49
Wiener Zucker porcukor 500g 0.89

SPAR dié, daralt 200g
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A sUtés napja
1. feladat:

Melyik mér8eszkozt hasznaljdtok a hozzavalok leméréséhez? Tegyetek X-et a megfeleld helyre!

2. feladat:
a) Olvassatok el ismét alaposan a receptet.

b) Beszéljétek meg roviden, hogy hogyan fogtok
eljarni a stités soran.

C) Mérjétek ki a hozzavaldkat.

3. feladat:

Toltsétek meg a siteményes zacskdkat minden fajtabdl két siteménnyel.
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El6készlletek az elOkaracsonyi innepségre

1. feladat:

Mennyibe kell kerllnie egy siteménynek, hogy egy kis nyereségre is szert tegyetek? Szamitsatok ki!

Sz
an

Va

2. feladat:

Beszéljetek meg a tobbi csoporttal, hogy mennyibe kerlljon egy zacsko. Jegyezzétek fel az
eredményt.

3. feladat:

Mennyi nyereségre szamitotok, ha minden zacskot sikertl eladni? Szamitsatok ki!

Ne felejtsétek: Tiis koltoOttetek valamennyit!

Sz

Va

=

A |
7. | oldal '?,?‘



4. feladat:

Készitsetek a csoporttal plakdtot. Az alabbiakat kell tartalmaznia:

- AslUtemény fajtdja

- Hozzavalok (Az allergids személyeknek szolgdl informacioként)
- Képek a sités napjarol

Rajzok

Ugyelj a szbveg méretére, a felosztasra és a formara!

5. feladat:

Ragasszatok dssze a plakatokat €s frjatok a kdzepére a zacskok eladasi arat.
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